MENUS VEGETARIENS

4 E A A
TRE CARTE A
N @ RJ ) 4 CROUTE AUX CHAMPIGNONS CHF

M UNE SALADE MELEE OU VERTE EST SERVIE EN ENTREE

MENUS VIANDES

[\

I

] GRANDE SALADE MELEE (AVEC FROMAGE ET (EUF) CHF
TRANCHE DE PORC PANEE CHF 26.-
STEAK DE PORC « SAUCE CHAMPIGNONS » CHF 28.-
JAMBON A 1105 CHF 28 NOS CROUTES AU FROMAGE
’S) Jii ‘ \S) ' i [ I
FILET MIGNON DE PORC « SAUCE CHAMPIGNONS CHF 36 (UNIQUEMENT LE SOIR)
ENTRECOTE DE B@EUF « BEURRE CAFE DE PARIS » CHF 38.- .

A CROUTE AU FROMAGE CHF 23.-
ENTRECOTE DE B&EUF « SAUCE CHAMPIGNONS » CROUTE AU FROMAGE AVEC EUF CHF 24.-
TOUTES NOS VIANDES SONT SERVIES AVEC : @RO({TB AU FROMAGE AVEC JAMBON CHF 27.-

CROUTE AU FROMAGE AVEC JAMBON ET (EUF CHF 28.-
M UNE SALADE MELEE (OU VERTE) EN ENTREE
¥ DES ]LEGUMES ET DES FRITES ( ou R.@STE)‘ EN ACCOMPAGNEMENT M UNE SALADE MELEE OU VERTE EST SERVIE EN ENTREE

NOS FONDUES (pis 2 PERSONNES)

FONDUE AU FROMAGE (200 GR.) CHF 20.-
ONDUE CHINOISE DE BEUF S JAMBON 4 L'0S, FRITES, LEGUMES CHF 12.-
FONDUE CHINOISE DE BEUF CHF 33.- TRANCHE DE PORC PANEE, FRITES, LEGUMES CHF 12.-

VIANDE FRAICHE, COUPEE AU COUTEAU, SERVI AVEC :
™ UNE SALADE MELEE (OU VERTE) EN ENTREE

M DES FRITES ET SAUCES « MAISON » EN ACCOMPAGNEMENT

MENU DE SAISON (bE MI-SEPTEMBRE & FIN-FEVRIER)

CHOUCROUTE GARNIE CHF

TOUTES NOS VIANDES SONT D'ORIGINES SUISSE
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